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Luiz Filipe SOUZA

EVVAI e SAN PAOLO (BRASILE) 3 STELLE MICHELIN

Moreno CEDRONI

MADONNINA DEL PESCATORE ¢ MARZOCCA (ANCONA) e 2 STELLE MICHELIN

Jacopo TICCHI

DA LUCIO ¢ RIMINI @ 1 STELLA MICHELIN

Antonio BACHOUR

WORLD BEST PASTRY CHEF 2018/2019/2022. PASTRY INNOVATOR 2024

Luiz Filipe Souza
Rigatoni di pupunha, acai, mandorla e foglia di fico

Moreno Cedroni
Gnocchetti Brutto Muso

Jacopo Ticchi
Rombo alla brace, lattume di tonno e erbe amare

Antonio Bachour
Cocco Bianco
Pane, Miele e Yogurt

Euro 160,00 abbinamento vini incluso | Bevande, caffé e coperto esclusi
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