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La cucina di Ferdy Wild

Alessio MANZONI

FERDY WILD e LENNA

Entrées

Polpettine 1989

Sinfonia di erbe spontanee d’alpeggio, cuore fondente di formaggio storico e consistenze di
sedano rapa e noci

Waldorf di Montagna
Insalatina di erpe spontanee e noci

Burro montato
Il burro montato di Ferdy Wild in accompagnamento al pane

Watftfle di Primavera
Cialda croccante di Granun, cuore cremoso all’Agro del Ferdy, contrasto di cipolla caramellata
e aglio selvatico

La Me Aca
Riso carnaroli Riserva San Massimo mantecato al latte, salsa di romice selvatica,
fondo bruno e purezza di cacao

Cervo, Brace e Amaro

Cervo disossato e ricomposto in crépinette, paté di rognone, fondo al cioccolato
e salsa barbecue all’Amaro del Ferdy

Il Laghetto Ghiacciato
Gelato di panna e ricotta di stalla, essenza di gemme di abete rosso
e neve ghiacciata di Peghera

Euro 85,00 abbinamento vini incluso | Bevande, caffe e coperto esclusi
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