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Visioni d'autore
in collaborazione con Molino Casillo Altograno C@sMo $2 surocnano

Il cuore del grano

Richard Abou Zaki

RETROSCENA ¢ PORTO SAN GIORGIO

Pietro D’Onghia

PIZZERIA OK e MOTTOLA

Giuseppe Riontino
CANNETO BEACH 2 ¢« MARGHERITA DI SAVOIA

La Barese secondo Giuseppe Riontino
Giuseppe Riontino
Cubo di focaccia barese contemporanea con impasto prefermentato 48 ore, farcito con salsa di
pomodoro San Marzano, olive, origano e sale; in superficie, pomodorini semi-dry,
oliva Leccino e olio extravergine d’oliva

Bugs Bunny
Piero D’Onghia & Richard Abou Zaki
Pizza classica con fiordilatte, consistenze e intensita di carota, crema di olive ripassate al forno,

agrumi e peperone Crusco

Intensita di Primavera
Giuseppe Riontino & Richard Abou Zaki
Padellino con concentrazione di pomodoro, mozzarella di bufala campana, alici, bottarga,
sambuco agrodolce e polvere di baccelli di piselli

Omaggio al San Domenico
Piero D’Onghia & Richard Abou Zaki
Pizza sottile pugliese come un uovo in raviolo

Dolce Passione
Giuseppe Riontino & Piero D’Onghia
Pizza fritta e al forno con crema di ricotta di bufala, confettura di lamponi,
mandorle tostate e vincotto

Euro 85,00 abbinamento vini incluso | Bevande, caffe e coperto esclusi

Per qualsiasiinformazione sullapresenzadisostanze che possono provocareallergie eintolleranze, e sullapresenzadiprodottilavoratidamateriaprimafresca sottopostaacongelamento
medianteabbattimentorapidoditemperaturapergarantirnequalitaesicurezza,epossibileconsultarel’appositadocumentazione cheverrafornita,arichiesta,dalpersonaleinservizio.



