
Euro 85,00 abbinamento vini incluso | Bevande, caffè e coperto esclusi

Per qualsiasi informazione sulla presenza di sostanze che possono provocare allergie e intolleranze, e sulla presenza di prodotti lavorati da materia prima fresca  sottoposta a congelamento 
mediante abbattimento rapido di temperatura per garantirne qualità e sicurezza, è possibile consultare l’apposita documentazione  che verrà fornita, a richiesta, dal personale in servizio. 

I nostri caffè sono Lavazza - Caffè espresso Euro 3,00 | Caffè decaffeinato Euro 3,00 | Cappuccino Euro 4,00 | Caffè filtro Euro 5,00 | Cold Brew Euro 5,00

Le nostre acque minerali sono S.Pellegrino e Acqua Panna - S.Pellegrino 0.75 Euro 4,00 | Acqua Panna 0.75 Euro 4,00

Coperto Euro 3,00

Per Identità Golose Milano la selezione esclusiva di Acqua Panna - S.Pellegrino, Molino Casillo | Altograno® , 1895 Coffee Designers by Lavazza.

La Barese secondo Giuseppe Riontino
Giuseppe Riontino

Cubo di focaccia barese contemporanea con impasto prefermentato 48 ore, farcito con salsa di 
pomodoro San Marzano, olive, origano e sale; in superficie, pomodorini semi-dry, 

oliva Leccino e olio extravergine d’oliva

Bugs Bunny
Piero D’Onghia & Richard Abou Zaki

Pizza classica con fiordilatte, consistenze e intensità di carota, crema di olive ripassate al forno, 
agrumi e peperone crusco

Intensità di Primavera
Giuseppe Riontino & Richard Abou Zaki

Padellino con concentrazione di pomodoro, mozzarella di bufala campana, alici, bottarga, 
sambuco agrodolce e polvere di baccelli di piselli

Omaggio al San Domenico
Piero D’Onghia & Richard Abou Zaki

Pizza sottile pugliese come un uovo in raviolo

Dolce Passione
Giuseppe Riontino & Piero D’Onghia

Pizza fritta e al forno con crema di ricotta di bufala, confettura di lamponi, 
mandorle tostate e vincotto

Giovedì 21  | Maggio 2026

Visioni d’autore 
in collaborazione con Molino Casillo Altograno 

Richard Abou Zaki

Pietro D’Onghia 

RETROSCENA • PORTO SAN GIORGIO

PIZZERIA OK • MOTTOLA 

Giuseppe Riontino
CANNETO BEACH 2 • MARGHERITA DI SAVOIA 


