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Lunedi 11 Maggio 2026

Ciro OLIVA

CONCETTINA Al TRE SANTI « NAPOLI

Paolo ROTA

DA VITTORIO A ST. MORITZ « ST.MORITZ

Sott’ ngopp con filacce di Fior di latte in panna
Ciro Oliva

Margherita con provola affumicata di Napoli a crudo e spezie della Gaiola
Ciro Oliva

Terrina di carne, foglie e sugo d'arrosto
Paolo Rota

Concettina alla Da Vittorio: Pane e burro, cottura nel ruotino con burro e
grattugiata di ricotta stagionata, da inzuppare nel sugo dei paccheri alla Vittorio
Ciro Oliva e Paolo Rota

Merluzzo profumato al limone, il suo succo, cipolla ripiena
Paolo Rota

Cannoncini e Gioconda a passaggio
Paolo Rota

Euro 85,00 abbinamento vini incluso | Bevande, caffe e coperto esclusid
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Per qualsiasi informazione sulla presenza di sostanze che possono provocare allergie e intolleranze, e sulla presenza di prodotti lavorati da materia prima fresca sottoposta a congelamento
mediante abbattimento rapido di temperatura per garantirne qualita e sicurezza, e possibile consultare I'apposita documentazione che verra fornita, a richiesta, dal personale in servizio.
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