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Daniele LIPPI

ACQUOLINA ¢ ROMA

Gian Marco BIANCHI

AL MADRIGALE e TIVOLI

Pane, ventricina di tonno rosso e pecora, peperoni cruschi e finocchiella

Animella di vitella, limone salato e vongole

Spaghettone alla matticella, carciofi alla brace, mentuccia romana e crudo di scampi

Agnello cacio e uova, alici marinate e capperi

Topinambur, nocciola e tartufo nero

Euro 110,00 abbinamento vini incluso | Bevande, caffe e coperto esclusi
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