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Martedi 26 | Marzo 2024

Andrea ANTONINI

IMAGO DELL’HOTEL HASSLER ¢ ROMA | TSTELLA MICHELIN

Masashi SUZUKI

SUSHI MASTER IYO OMAKASE e MILANO

Franco PEPE

PEPE IN GRANI e CAIAZZO (CASERTA)

Luca DE SANTI

PASTRY CHEF IYO EXPERIENCE e MILANO e 1 stella Michelin

In collaborazione con Ceretto

Entrée

Franco Pepe
Sbaglio corretto
Impasto fritto con composta di pomodori San Marzano e del Piennolo,
sfoglia di mozzarella di bufala DOP, basilico liofilizzato

T

Conca del Riu Anoia, De La Finca di Raventos | Blanc 2019

Masashi Suzuki
Gindara

T

Langhe DOC Arneis Blange

Andrea Antonini
Agnello, miele, patate e salsa bernese al rosmarino

T

Langhe DOC Monsordo Rosso

Luca De Santi
Giardino Zen

T

Moscato d’Asti DOCG | Vignaioli di Santo Stefano

Euro 110,00 abbinamento vini incluso | Bevande, caffe e coperto esclusi
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