
Venerdì 24 marzo 2023

Entrée

REIMUND BRUNNER 
Trota locale, radice di prezzemolo e terra di senape

REIMUND BRUNNER 
Ravioli d’agnello della Val di Funes presidio Slow Food, fagiolini e il suo fondo

VINCENZO CANDIANO
Cassata di ricotta con sorbetto di peperoni e fragoline

  

LOCANDA DON SERAFINO, RAGUSA • 1 STELLA MICHELIN

Vincenzo CANDIANO

ANNA STUBEN DELL’HOTEL GARDENA, ORTISEI (BOLZANO) • 1 STELLA MICHELIN

Reimund BRUNNER

Per qualsiasi informazione sulla presenza di sostanze che possono provocare allergie e intolleranze, e sulla presenza di prodotti lavorati da materia prima fresca  sottoposta a congelamento 
mediante abbattimento rapido di temperatura per garantirne qualità e sicurezza, è possibile consultare l’apposita documentazione  che verrà fornita, a richiesta, dal personale in servizio. 

Per Identità Golose Milano la selezione esclusiva di Acqua Panna - S.Pellegrino, caffè Lavazza, cioccolato Valrhona.

Coperto Euro 3,00

I nostri caffè sono Lavazza - Caffè espresso Euro 3,00 | Caffè decaffeinato Euro 3,00 | Cappuccino Euro 4,00 | Caffè filtro Euro 5,00 | Cold Brew Euro 5,00

Le nostre acque minerali sono S.Pellegrino e Acqua Panna - S.Pellegrino 0.75 Euro 4,00 | Acqua Panna 0.75 Euro 4,00

Euro 110,00 abbinamento vini incluso | Bevande, caffè e coperto esclusi

LA SETTIMANA GASTRONOMICA DI

VINCENZO CANDIANO
Guancette di suino nero dei Nebrodi brasate agli agrumi con erbe selvatiche dell’altopiano ibleo


