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LA SET TIMANA GASTRONOMICA DI

RELAIS &
CHATEAUX

Creating Delicious Journeys

Vincenzo CANDIANO

LOCANDA DON SERAFINO, RAGUSA e 1 STELLA MICHELIN

Reimund BRUNNER

ANNA STUBEN DELL’'HOTEL GARDENA, ORTISEI (BOLZANO) e 1 STELLA MICHELIN

Entrée

REIMUND BRUNNER
Trota locale, radice di prezzemolo e terra di senape

?

REIMUND BRUNNER
Ravioli d’agnello della Val di Funes presidio Slow Food, fagiolini e il suo fondo

?

VINCENZO CANDIANO
Guancette di suino nero dei Nebrodi brasate agli agrumi con erbe selvatiche dell’altopiano ibleo

T

VINCENZO CANDIANO
Cassata di ricotta con sorbetto di peperoni e fragoline

Y

Euro 110,00 abbinamento vini incluso | Bevande, caffe e coperto esclusi
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