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Riccardo CAMANINI

LIDO 84 ¢ GARDONE RIVIERA (BRESCIA) 1 STELLA MICHELIN

Jaime PESAQUE

MAYTA e LIMA e PERU

Entrée

Jaime Pesaque: Asparagi, broccoli, carciofi
Riccardi Camanini: Chips di amaranto, sommacco e foglie di fico

Jaime Pesaque: Cannolicchi, latticello, noce amazzonica, alghe, granchio

Riccardi Camanini: Ricci di mare, brodo di funghi, idrolato di abete rosso

Jaime Pesaque: Mais, choclo, cancha

Riccardi Camanini: Pasta al forno, gamberi, broccoli, curry verde, combawa

Jaime Pesaque: Alpaca, olluco, peperoncino peruviano, cushuro

Riccardo Camanini: Cavolfiore fritto con pomata di mandorle, limone, uova di trota

Riccardo Camanini: Trombette della morte, fegato di cannolicchi, Marsala, sesamo tostato, peperoncino

Jaime Pesaque: Copoazu, macambo, miele di Melipona, araza

Euro 180,00 abbinamento vini incluso | Bevande, caffe e coperto esclusi
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