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Francesco CAPECE

CONFINE PIZZA E CANTINA e« MILANO

In collaborazione con Casa Marrazzo

Entrée

Bao Ragu: Bao cotto a vapore e poi fritto, ripieno di ragu napoletano di pomodoro San Marzano DOP
Casa Marrazzo e salsiccia di Pezzente, barilotto di bufala, basilico, olio evo DOP

Pomodoro Casa Marrazzo a pecora: Pizza in padellino, a vapore e al forno,
farcita con Pomodoro San Marzano DOP Casa Marrazzo cotto
e affumicato a legno di faggio, crema di corbarino semi dried, acqua di corbarino fermentato,
pecorino e primo sale di pecora dei monti picentini, olio evo DOP, basilico, pepe nero macinato

T

Popeye: Fritta e ripassata al forno, con spinaci al burro di Normandia,
Parmigiano Reggiano di bianca modenese stagionato 36 mesi,
tuorlo d’'uovo marinato, tartare di scottona beneventana, tartufo bianchetto,
olio evo monocultivar Carpellese

T

Marinara secondo Francesco: Pomodorino Corbarino Casa Marrazzo,

capperi e origano di Salina, pesto d'aglio orsino, polvere di olive nere caiazzane,
alici di Cetara, basilico, olio evo monocultivar ltrana

T

Botox: Caciocavallo stagionato nelle grotte di Castelcivita in fonduta, fiordilatte,
Blue a latte crudo di butala, chips di Parmigiano Reggiano 36 mesi, confettura di fichi bianchi cilentani,
basilico, olio evo monocultivar Picholine

T

Dessert a cura di Identita Golose Milano

Euro 65,00 abbinamento vini incluso | Bevande, caffe e coperto esclusi
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