MAESTRI
DELAPTZZ, A

in collaborazione con

ACQUA PANNA S.PELLEGRINO

THE FINE DINING WATERS

Mercoledi 28 Settembre 2022

Francesco & Salvatore SALVO  Domenico CARELLA

SALVO e NAPOLI & SAN GIORGIO A CREMANO | NAPOLI CARICO o MILANO

Entrée
Frittatina classica | bucatini di Gragnano, besciamella con burro d’alpeggio e latte,

ripiena di prosciutto cotto e provola affumicata

Assaggio di Margherita Caramella | datterino Caramella di Nola,
fior di latte e olio evo monocultivar Tonda del Matese

Assaggio di Margherita Flegrea | pomodoro Cannellino Flegreo, fior di latte,
Parmigiano Reggiano grattugiato e olio evo fattoria Ambrosio

Pizza al pomodoro | pomodoro di Corbara, San Marzano al naturale,
pomodoro grigliato, crema di pomodoro affumicato, datterino essiccato,

Piennolo del Vesuvio marinato, basilico e olio evo Marina Pelusci

Profumo di Costiera | bianca con fior di latte, alici fresche marinate al Vermouth Bianco,

pecorino, limoni della Costiera, battuto di prezzemolo alla colatura di alici e olio evo Tre Colonne

Terramare | bianca con fior di latte, crema di melanzana fritta marinata alle spezie giapponesi,
cipolla rossa in osmosi, filetto di tonno sott’olio, sedano croccante e olio evo Titone

Zeppolina dolce ricotta e agrumi

Euro 58,00 | Cocktail Bibite Sanpellegrino inclusi
Bevande, caffe e coperto esclusi

Per qualsiasiinformazione sullapresenzadisostanze che possono provocareallergie eintolleranze, e sullapresenzadiprodottilavoratidamateriaprimafresca sottopostaacongelamento
medianteabbattimentorapidoditemperaturapergarantirnequalitaesicurezza,epossibileconsultarel’appositadocumentazione cheverrafornita,arichiesta,dalpersonaleinservizio.



