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Vincenzo GUARINO

LA TAVOLA ROSSA DEL CASTELLO DI POSTIGNANO e SELLANO | PERUGIA

IN COLLABORAZIONE CON LATTERIA SORRENTINA

Entrée

La melanzana... immaginando Jackson Pollock
Melanzana cotta in olio cottura con dripping di coulis di pomodorino giallo e rosso,
crema di Parmigiano Reggiano e basilico, crema di Provola di Napoli Latteria Sorrentina

T
Di Sipio Brut Rose metodo classico - Di Sipio
0

ee' Ruinart Rosé AOC - Ruinart

In un sol bottone... come uno gnocco alla sorrentina
Bottoni di pasta fresca con cuore di Fiordilatte di Napoli Latteria Sorrentina
su zuppetta fredda di pomodoro cuore di bue

T

Sylvaner Alto Adige DOC - Taschlerhof

Anatra, finocchio, pak-choi
Miele, polvere ai tre pepi, crema di finocchio e vaniglia, pak-choi arrostito

T

Campania Aglianico - Torricino

Ricotta e pera... sempre nei miei viaggi
Cremoso di Fuscella di Napoli Latteria Sorrentina,
mousse di cioccolato e menta, sorbetto pera e zenzero

Y

PEAR KISS | Vermouth, pera, orzata e limone

Euro 78,00 abbinamento vini incluso | Bevande, caffe e coperto esclusi
Opzione Euro 90,00 con I"abbinamento di un calice di Ruinart Rosé AOC - Ruinart alla portata indicata
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