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Bao alla zucca, pesto di coriandolo
Bao al vapore farcito con purea di zucca in agrodolce
servito con un pesto di chutney al coriandolo

Insalata
Khakra di shiso, cremoso allo yogurt, chutney di mango crudo, erbe fresche
Papadum alla foglia di shiso con yogurt all’agro, chutney di mango crudo ed erbe fresche

Zuppa
Ravioli di pollo, brodo di lenticchie e pomodoro
Essenza di pomodoro cotto con acqua di lenticchie nere fermentate con chiodi di
garofano, cardamomo, fieno greco e semi di coriandolo, servita con ravioli di pollo

Aragosta arrosto al ghee, cannella bruciata
Aragosta cotta in un blend di spezie meridionali come anice stellato, finocchietto,
pepe nero e peperoncino secco, servita con stecco di cannella bruciato

Torta di agnello cotto lentamente, spuma di pure di patate, baccelli di piselli
Torta croccante farcita con agnello cotto lentamente,
speziato con un mix di 12 spezie diverse

Corallo al caffe, gelato al caramello di miso, ganache al cioccolato
Rosa di caffe filtro presentata come un cornetto

Euro 90,00 abbinamento vini e coperto inclusi | Bevande e caffe esclusi
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