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Chang LIU Jun GIOVANNINI

MU DIMSUM e MILANO MU FISH ¢« NOVA MILANESE | MONZA BRIANZA

Chang Liu e Jun Giovannini
Entrée a quattro mani

Chang Liu
GAMBERO UBRIACO
Gambero rosso con pinoli, liquore Moutai, aneto, salsa di soia, aceto e scorza di lime

7
Berlucchi ’61Saten DOCG - Berlucchi

0
‘e’ Ruinart Blanc de Blancs AOC - Ruinart

Jun Giovannini
USHI CAFFE PUGLIESE
Noce di scottona, pure di patate, rosmarino in tempura con salsa al caffe agrumata

Jun Giovannini
VENTRESCA AMIYAKI
Ventresca aromatizzata all’aceto affumicato, con fondo d’alga kombu

T

Pinot Grigio delle Venezie DOCG - Corte Giara

Chang Liu
MAIALINO CINQUE SPEZIE
Pancia croccante di maialino, pure di mela, crauti di cavolo cinese,
salsa alle cinque spezie, riduzione di aceto cinese e rousong

T

Cacc’e Mmitte di Lucera DOC - Alberto Longo

KOMBUCHA | pre dessert

Chang Liu
GELATO FRITTO
Gelato di patate arrosto, con polvere di salvia e rosmarino, tempura,
nocciole caramellate e chips di patata viola

Y

SGROPPINO | Belvedere Vodka, gelato al limone, menta

Euro 75,00 abbinamento vini e coperto inclusi | Bevande e caffe esclusi
es Opzione Euro 85,00 con I"abbinamento di un calice di Ruinart Blanc de Blancs AOC - Ruinart alla portata indicata

Per qualsiasiinformazione sullapresenzadisostanze che possono provocareallergie eintolleranze, e sullapresenzadiprodottilavoratidamateriaprimafresca sottopostaacongelamento
medianteabbattimentorapidoditemperaturapergarantirnequalitaesicurezza,epossibileconsultarel’appositadocumentazione cheverrafornita,arichiesta,dalpersonaleinservizio.



