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Alessandro & Filippo BILLI

OSTERIA BILLIS ¢« TORTONA | ALESSANDRIA

FUN DINING

BOCCONI
LARDA | Acciughe di risalita e lardo marinato al miele
LENZOLO | Fassona cruda, toro di tonno e verdure marinate
VITTO | Roastbeef di vitello, tonno bonito salsa au jus e capperi
POLPETTA | Capretto delle langhe, fieno e pane
CROC | Patate al nero di calamaro, maionese alle erbe e lattuga

Y

SLURP | cocktail

SGNOCCO
Gnocco di patate bianche Garbagnole, fonduta alla robiola di Roccaverano e olio di alloro

7
Berlucchi ’61Saten DOCG - Berlucchi
0

ee Ruinart Blanc de Blancs AOC - Ruinart

PLIN PLIN
Plin di anqguilla, il suo fondo bruno e acetosa verde

T

Costa del vento 2016 - Vigneti Massa

MORO
Morone in olio cottura, insalata Srilankese, cocco e scalogno

T

Verdicchio di Matelica Vertis Bio DOC - Borgo Paglianetto

CO.LA.TTE
Budino alla vaniglia, citrico e cola

PICCOLA PASTICCERIA
Croccante allo sciroppo d’acero e polvere di acciughe
Meringa e olive alla brace
Aspic di pesche sciroppate di Volpedo e aceto di Timorasso
Maracuja e zatferano Montebore

Euro 75,00 abbinamento vini e coperto inclusi | Bevande e caffe esclusi
e Opzione Euro 85,00 con I"abbinamento di un calice di Ruinart Blanc de Blancs AOC - Ruinart alla portata indicata
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