
Pranzo | Lunch 
MENU 

Antipasti | Starters

La Montanara          	 Euro 12,00
Pizza fritta con pomodoro e basilico
Deep fried pizza with tomato and basil

Cipolla cotta al sale ripiena di cipolla             	 Euro 15,00
Onion-stuffed onion cooked in salt

Trancio di salmone selvaggio• e panna acida           	 Euro 18,00
Wild salmon• and sour cream

Manzo marinato, formaggetta 
di Roccaverano e nocciole             	 Euro 16,00
Marinated beef, delicate goat formaggetta
of Roccaverano and hazelnuts

Insalate e Zuppe | Salads and Soups

Insalata “maritata”           	 Euro 14,00
Misticanza di insalate novelle, 
mozzarella di bufala DOP, 
olive nere Passoloni, verdure grigliate, 
acciughe liguri e pomodori secchi 
Early salads mixed leaves, 
PDO buffalo mozzarella, 
Passoloni black olives, grilled vegetables, 
Ligurian anchovies and sundried tomatoes
   
Zuppa di zucca, zenzero e amaretti          	 Euro 14,00
Squash, ginger and amaretti soup

>>>



Secondi | Main courses

La Milanese “Identità”     	 Euro 24,00
The Milanese “Identità”  

Merluzzo• con patate e peperone arrosto     	 Euro 24,00
Cod• with potatoes and roasted pepper

Dessert | Dessert

Tiramisù, curry e pistacchio     	 Euro 12,00
Tiramisu, curry and pistachio

Nocciole pralinate e Cioccolato Valrhona Araguani 72%     	 Euro 12,00
Hazelnuts praline and Valrhona Araguani 72% chocolate 

Yogurt cotto e melograno     	 Euro 12,00
Cooked yogurt and pomegranate

Franco Pepe per Identità Milano
Tre pizze in formato speciale ideate dal Maestro di Caiazzo
Franco Pepe for Identità Milano
Three pizzas in special size created by the Maestro from Caiazzo

“Margherita Sbagliata”           	 Euro 14,00
Mozzarella di bufala campana DOP, passata di pomodoro 
riccio, riduzione di basilico, olio extravergine d’oliva 
PDO Buffalo mozzarella, riccio tomato purée, 
basil reduction, extra virgin olive oil

“Scarpetta”         	 Euro 16,00
Mozzarella di bufala campana DOP,  fonduta di 
Grana Padano DOP 12 mesi, composta di pomodoro, 
basilico liofilizzato, scaglie di Grana Padano DOP 24 mesi
PDO Buffalo mozzarella, 12 Months PDO Grana Padano 
Fondue, tomato compote, lyophilized basil, 
24 months PDO Grana Padano flakes

“Memento”         	 Euro 15,00
Crema di cipolle di Alife, crema di ceci delle colline caiatine, 
cicoria selvatica, olio extravergine d’oliva
Alife onions cream, cream of chickpeas from the hills 
of Caiazzo, wild chicory, extra virgin olive oil

Primi | First courses

Pasta Shake Monograno Felicetti 
a scelta in versione Milano, Napoli o Genova        	 Euro 15,00
Monograno Felicetti Pasta Shake 
with the choice of the Milano, Napoli or Genova versions 

Riso Buono in risotto ai tre formaggi•      	 Euro 16,00
Riso Buono three cheeses risotto•

Per qualsiasi informazione sulla presenza di sostanze che possono provocare allergie e intolleranze 
è possibile consultare l’apposita documentazione che verrà fornita, a richiesta, dal personale in servizio. 
The information about the presence of substances or products causing allergies or intollerances can be 
provided by the staff and you can consult the relevant documentation than will be give on request.

Scelta piatti à la carte 
oppure
Formula Business
Euro 35,00 con scelta di un primo + un secondo oppure una pizza + un secondo 
Acqua Panna o S.Pellegrino, caffè Lavazza e coperto inclusi | Bevande escluse

Choice from the à la carte menu
or 
Business Lunch
Euro 35,00 with a choice of first course + main course or pizza + main course including 
Acqua Panna or S.Pellegrino water, Lavazza coffee and service | Beverages not included 

• 	prodotto lavorato da materia prima fresca sottoposta a congelamento mediante abbattimento rapido 
di temperatura per garantirne qualità e sicurezza

• 	home manufactured product from fresh raw material exposed to a rapid freezing process in order to 
guarantee high standards of quality and safety

Per Identità Milano la selezione esclusiva di Acqua Panna - S.Pellegrino, caffè Lavazza, pastificio Felicetti, 
farine Petra® Molino Quaglia, cioccolato Valrhona.
For Identità Milano exclusive selection of Acqua Panna - S.Pellegrino waters, Lavazza coffee, pasta 
factory Felicetti, Petra® Molino Quaglia flours, Valrhona chocolate.


