
I nostri caffè sono Lavazza - Caffè espresso Euro 3,00 | Caffè decaffeinato Euro 3,00 | Cappuccino Euro 4,00 | Caffè filtro Euro 5,00 | Cold Brew Euro 5,00
Our coffees are by Lavazza - Espresso Euro 3,00 | Decaffeinated coffee Euro 3,00 | Cappuccino Euro 4,00 | Filter coffee Euro 5,00 | Cold Brew Euro 5,00

Le nostre acque minerali sono S.Pellegrino e Acqua Panna - S.Pellegrino 0.5 Euro 2,50 | S.Pellegrino 0.75 Euro 3,00 | Acqua Panna 0.5 Euro 2,50 | Acqua Panna 0.75 Euro 3,00
Our mineral waters are S.Pellegrino and Acqua Panna - SPARKLING WATER: S.Pellegrino 0.5 Euro 2,50 | S.Pellegrino 0.75 Euro 3,00 | STILL WATER: Acqua Panna 0.5 Euro 2,50 | Acqua Panna 0.75 Euro 3,00

Per Identità Golose Milano la selezione esclusiva di Acqua Panna - S.Pellegrino, caffè Lavazza, pastificio Felicetti, farine Petra® Molino Quaglia, cioccolato Valrhona.
For Identità Golose Milano exclusive selection of Acqua Panna - S.Pellegrino waters, Lavazza coffee, pasta factory Felicetti, Petra® Molino Quaglia flours, Valrhona chocolate.

Per qualsiasi informazione sulla presenza di sostanze che possono provocare allergie e intolleranze, e sulla presenza di prodotti lavorati da materia prima fresca sottoposta a congelamento 
mediante abbattimento rapido di temperatura per garantirne qualità e sicurezza, è possibile consultare l’apposita documentazione che verrà fornita, a richiesta, dal personale in servizio. 

The information regarding the presence of substances or products causing allergies or intollerances, or home manufactured products from fresh raw materials exposed to a rapid freezing process 
in order to guarantee high standards of quality and safety can be provided by the staff and you can consult the relevant documentation that will be provided upon request

Lunedì 25 Novembre 2019
Monday 25th November 2019

Euro 60,00 abbinamenti cocktail inclusi | Bevande e caffè esclusi | Euro 60,00 with cocktail pairing included I Beverages and coffee not included

LE CENE DI IDENTITA COCKTAIL • THE DINNERS OF IDENTITA COCKTAIL 

Andrea RIBALDONE e Alessandro RINALDI 
Menu di | Menu signed by

OSTERIA ARBORINA • LA MORRA | CUNEO • 1 Michelin Star Resident Chef • IDENTITÀ GOLOSE MILANO

Cocktail di | Cocktail signed by
Luigi BARBERIS e Luca PICCHI  

Barman • IDENTITÀ GOLOSE MILANO Brand Ambassador SAGNA per i distillati e Responsabile CAFFÈ GILLI (Firenze)

Entrée 

Zucca, zucca, zucca 
Pumpkin, pumpkin, pumpkin 

ART DECO | Rum JM Blanc, aceto balsamico, spremuta di bergamotto, sciroppo di salvia e limone, ginger beer 
ART DECO | Rhum JM Blanc, balsamic vinegar, fresh juice of bergamot, sage and lemon syrup, ginger beer

Sgombro, mela annurca cotta nel suo sidro, paprika affumicata e platano fritto 
Mackerel, annurca apple cooked in its cider, smoked paprika and fried plane

TROPIKA | Rum JM Paille, spremuta di limone, sciroppo HM, zenzero e pimiento, acqua tonica sgassata, profumo di aria 
TROPIKA | Rhum JM Paille, fresh lemon juice, HM syrup, ginger and pimiento, flat tonic water, scent of air

Araguani gelato, crumble alla cannella e caramello Dulcey alle arance siciliane
Araguani chocolate ice-cream, cinnamon crumble and Dulcey caramel with sicilian orange

GUAL-UP | Rum Admiral Rodney Princesa, liquore al caffè, assenzio, sciroppo di bergamotto HM, espresso, profumo di alloro
GUAL-UP | Rhum Admiral Rodney Princesa, coffee liqueur, absinthe, HM bergamot syrup, espresso, scent of laurel

IDENTITA DI RUM


