
I nostri caffè sono Lavazza - Caffè espresso Euro 3,00 | Caffè decaffeinato Euro 3,00 | Cappuccino Euro 4,00 | Caffè filtro Euro 5,00 | Cold Brew Euro 5,00
Our coffees are by Lavazza - Espresso Euro 3,00 | Decaffeinated coffee Euro 3,00 | Cappuccino Euro 4,00 | Filter coffee Euro 5,00 | Cold Brew Euro 5,00

Le nostre acque minerali sono S.Pellegrino e Acqua Panna - S.Pellegrino 0.5 Euro 2,50 | S.Pellegrino 0.75 Euro 3,00 | Acqua Panna 0.5 Euro 2,50 | Acqua Panna 0.75 Euro 3,00
Our mineral waters are S.Pellegrino and Acqua Panna - SPARKLING WATER: S.Pellegrino 0.5 Euro 2,50 | S.Pellegrino 0.75 Euro 3,00 | STILL WATER: Acqua Panna 0.5 Euro 2,50 | Acqua Panna 0.75 Euro 3,00

Per Identità Golose Milano la selezione esclusiva di Acqua Panna - S.Pellegrino, caffè Lavazza, pastificio Felicetti, farine Petra® Molino Quaglia, cioccolato Valrhona.
For Identità Golose Milano exclusive selection of Acqua Panna - S.Pellegrino waters, Lavazza coffee, pasta factory Felicetti, Petra® Molino Quaglia flours, Valrhona chocolate.

Per qualsiasi informazione sulla presenza di sostanze che possono provocare allergie e intolleranze, e sulla presenza di prodotti lavorati da materia prima fresca sottoposta a congelamento 
mediante abbattimento rapido di temperatura per garantirne qualità e sicurezza, è possibile consultare l’apposita documentazione che verrà fornita, a richiesta, dal personale in servizio. 

The information regarding the presence of substances or products causing allergies or intollerances, or home manufactured products from fresh raw materials exposed to a rapid freezing process 
in order to guarantee high standards of quality and safety can be provided by the staff and you can consult the relevant documentation that will be provided upon request

La pizza ha fatto l’uovo: Crema di tuorlo d’uovo bio, soffio di albume al sifone, frammenti di tartufo
The pizza made the egg: Yolk cream of organic egg, breath of egg white in siphon, fragments of truffle

Berlucchi ‘61 Satèn DOCG - Berlucchi

Oltre il sentiero: Crema di porri, funghi porcini, nocciole IGP del Piemonte tostate, briciola di tartufo
Beyond the path: Cream of leeks, porcini wild mushrooms, PGI toasted hazelnuts of Piedmont, crumbles of truffle

Valpolicella Classico DOC - Allegrini

Fra Capo e Collo: Capocollo al vino cotto e cotto a vapore, rucola, radicchio tardivo di Treviso IGP, lamelle di tartufo
Between Head and Neck: Vincotto wine scented Capocollo cured meat cooked with steam, rocket, PGI tardivo radicchio of Treviso, leaves of truffle

Merlot Corvina IGT 2017 - Corte Giara

RoManzo Padano: Fonduta di Grana Padano DOP 24 mesi, tagliata di manzo cotta a bassa temperatura, polvere di tartufo grattugiato
RoManzo Padano: Fondue of 24 months PDO Grana Padano cheese, low temperature cooked tagliata sliced beef, powder of grated truffle

Merlot Corvina IGT 2017 - Corte Giara

Panettone al tartufo con crema di nocciole IGP del Piemonte | Truffle scented Panettone with cream of PGI hazelnuts of Piedmont   

Moscato d’Asti DOCG - Ca’ De Lion

PIZZERIA LA SCALETTA • ASCOLI PICENO

in collaborazione con Appennino Food Group

Mirko PETRACCI
PIZZA & TARTUFO BIANCO

Euro 75,00 abbinamento vini e coperto inclusi | Bevande e caffè esclusi | Euro 75,00 including wine pairings and service I Beverages and coffee not included

Martedì 19 Novembre 2019
Tuesday 19th November 2019


