
I nostri caffè sono Lavazza - Caffè espresso Euro 3,00 | Caffè decaffeinato Euro 3,00 | Cappuccino Euro 4,00 | Caffè filtro Euro 5,00 | Cold Brew Euro 5,00
Our coffees are by Lavazza - Espresso Euro 3,00 | Decaffeinated coffee Euro 3,00 | Cappuccino Euro 4,00 | Filter coffee Euro 5,00 | Cold Brew Euro 5,00

Le nostre acque minerali sono S.Pellegrino e Acqua Panna - S.Pellegrino 0.5 Euro 2,50 | S.Pellegrino 0.75 Euro 3,00 | Acqua Panna 0.5 Euro 2,50 | Acqua Panna 0.75 Euro 3,00
Our mineral waters are S.Pellegrino and Acqua Panna - SPARKLING WATER: S.Pellegrino 0.5 Euro 2,50 | S.Pellegrino 0.75 Euro 3,00 | STILL WATER: Acqua Panna 0.5 Euro 2,50 | Acqua Panna 0.75 Euro 3,00

Per Identità Golose Milano la selezione esclusiva di Acqua Panna - S.Pellegrino, caffè Lavazza, pastificio Felicetti, farine Petra® Molino Quaglia, cioccolato Valrhona.
For Identità Golose Milano exclusive selection of Acqua Panna - S.Pellegrino waters, Lavazza coffee, pasta factory Felicetti, Petra® Molino Quaglia flours, Valrhona chocolate.

Per qualsiasi informazione sulla presenza di sostanze che possono provocare allergie e intolleranze, e sulla presenza di prodotti lavorati da materia prima fresca sottoposta a congelamento 
mediante abbattimento rapido di temperatura per garantirne qualità e sicurezza, è possibile consultare l’apposita documentazione che verrà fornita, a richiesta, dal personale in servizio. 

The information regarding the presence of substances or products causing allergies or intollerances, or home manufactured products from fresh raw materials exposed to a rapid freezing process 
in order to guarantee high standards of quality and safety can be provided by the staff and you can consult the relevant documentation that will be provided upon request

Lunedì 9 Settembre 2019
Monday 9th September 2019

Euro 60,00 abbinamenti cocktail inclusi | Bevande e caffè esclusi | Euro 60,00 with cocktail pairing included I Beverages and coffee not included

LE CENE DI IDENTITA COCKTAIL • IDENTITA DI GIN
THE DINNERS OF IDENTITA COCKTAIL • IDENTITA DI GIN

Andrea RIBALDONE e Alessandro RINALDI 
Menu di | Menu signed by

OSTERIA DELL’ARBORINA • LA MORRA | CUNEO • 1 Michelin Star Resident Chef • IDENTITÀ GOLOSE MILANO

Luigi BARBERIS e Paolo ROVELLINI  
Cocktail di | Cocktail signed by

Barman IDENTITÀ GOLOSE MILANO Brand Expert Pernod Ricard e Bar Manager RTB • Raise The Bar

Entrée 

Calamaro, sedano ghiaccio, tapenade di olive nere, pomodorini secchi
Squid, iced celery, tapenade of black olives, sun dried cherry tomatoes

CRIMSON NIGHT | Gin Monkey 47, liquore ai fiori di sanbuco, bitter alla lavanda, shrub ai lamponi, succo di lime, meringa
CRIMSON NIGHT | Monkey 47 Gin, elderflower liquor, lavander bitter, shrub of raspberries, lime juice, meringue

Linguine Monograno Felicetti all’aglio nero, cozze e peperoncino
Monograno Felicetti Linguine pasta with black garlic, mussels and chili peppers

SAFFRON | Beefeater London Dry, sciroppo zafferano, limone, spumante Trento DOC
SAFFRON | Beefeater London Dry, syrup of saffron, lemon, Trento DOC sparkling wine

Gelato al formaggio caprino, rucola e crumble di mais
Goat cheese ice-cream, rocket and crumble of corn

MIDNIGHT IN PARIS | Plymouth Navy Straight, Dopo Teatro Vermouth, Dom Bénédectine, bitter chocolate
MIDNIGHT IN PARIS | Plymouth Navy Straight, Dopo Teatro Vermouth, Dom Bénédectine, chocolate bitter


