
• 	prodotto lavorato da materia prima fresca sottoposta a congelamento mediante abbattimento rapido di temperatura per garantirne qualità e sicurezza
• 	home manufactured product from fresh raw material exposed to a rapid freezing process in order to guarantee high standards of quality and safety

Per qualsiasi informazione sulla presenza di sostanze che possono provocare allergie e intolleranze è possibile consultare l’apposita documentazione che verrà fornita, a richiesta, dal personale in servizio. 
The information about the presence of substances or products causing allergies or intollerances can be provided by the staff and you can consult the relevant documentation than will be give on request.

I nostri caffè sono Lavazza - Caffè espresso Euro 3,00 | Caffè decaffeinato Euro 3,00 | Cappuccino Euro 4,00 | Caffè filtro Euro 5,00 | Cold Brew Euro 5,00
Our coffees are by Lavazza - Espresso Euro 3,00 | Decaffeinated coffee Euro 3,00 | Cappuccino Euro 4,00 | Filter coffee Euro 5,00 | Cold Brew Euro 5,00

Le nostre acque minerali sono S.Pellegrino e Acqua Panna - S.Pellegrino 0.5 Euro 2,50 | S.Pellegrino 0.75 Euro 3,00 | Acqua Panna 0.5 Euro 2,50 | Acqua Panna 0.75 Euro 3,00
Our mineral waters are S.Pellegrino and Acqua Panna - SPARKLING WATER: S.Pellegrino 0.5 Euro 2,50 | S.Pellegrino 0.75 Euro 3,00 | STILL WATER: Acqua Panna 0.5 Euro 2,50 | Acqua Panna 0.75 Euro 3,00

Per Identità Golose Milano la selezione esclusiva di Acqua Panna - S.Pellegrino, caffè Lavazza, pastificio Felicetti, farine Petra® Molino Quaglia, cioccolato Valrhona.
For Identità Golose Milano exclusive selection of Acqua Panna - S.Pellegrino waters, Lavazza coffee, pasta factory Felicetti, Petra® Molino Quaglia flours, Valrhona chocolate.

Mercoledì 22 | Sabato 25 Maggio 2019
Wednesday 22nd | Saturday 25th May 2019

EL MOLIN • CAVALESE | TRENTO • 1 Michelin Star

Alessandro GILMOZZI

Euro 75,00 abbinamento vini e coperto inclusi | Bevande e caffè esclusi | Euro 75,00 including wine pairings and service I Beverages and coffee not included

   Opzione Euro 85,00 con l’abbinamento di un calice di Moët Nectar Impérial AOC - Moët alla portata indicata | 85,00 Euro option with a glass of Moët Nectar Impérial AOC - Moët paired with the indicated course   

Entrée

L’uovo di montagna, ragù di caviali e geranio selvatico | The mountain egg, caviars ragout and wild geranium

Berlucchi ‘61 Rosé DOCG

Spaghetto Kamut Monograno Felicetti all’abete, salmerino e fieno | Monograno Felicetti Kamut Spaghetto with spruce, brook trout and hay

RESINA E FUMO: Ardbeg Whisky, Vodka Belvedere aromatizzata all’aneto, mastiha, aceto balsamico | RESIN AND SMOKE: Ardbeg Whisky, dill infused Belvedere Vodka, mastiha, balsamic vinegar

Pane rustico, burro affumicato e Zigher | Rustic bread, smoked butter and Zigher cheese

Cervo cotto al rosa, pigna fermentata e crescione d’alpeggio | Pink cooked deer, fermented pine cone and alpine pasture watercress

“Zeder” Merlot, Cabernet, Lagrein IGT 2016 - Kornell 

Pre-dessert: Latte• e betulla | Pre-dessert: Milk• and birch

Icy Corteccia: gelato• alla corteccia e crumble ai profumi di sottobosco | Icy Corteccia: bark ice-cream• and scents of the undergrowth

Recioto della Valpolicella DOCG 2016 - Corte Giara
o | or

 Moët Nectar Impérial AOC - Moët

Piccola pasticceria: Pastiglia di abete e Gilbach Tonic sferico | Petit four: Spruce pill and spheric Gilbach tonic


